Suppen

Rinderkraftbriihe mit Fladle
Steinpilzschaumsiipple mit Sahnehédubchen und Croutons
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry

Feldsalat

mit knusprigen Speckstreifen, gebratenen Champignons in Kartoffeldressing

Hauptgerichte

Paniertes Schnitzel ,,Wiener Art*
mit Pommes-Frites

Putensteak
in Rahmsauce mit Reis

Pfeffertopfle
Pikantes Geschnetzeltes vom Schweinefilet, Rinderriicken, Kalbshiifte
mit Paprika ,griinem Pfeffer dazu Spétzle

Tafelspitz aus dem Sud
mit Meerrettichsahnesauce und Petersilienkartoffeln

Putengeschnetzeltes
in einer Rahmsauce, mit frischen Champignon und Bandnudeln

Schweineriickensteak mit Pfeffersauce
und Bratkartoffeln

Maredo Rumpsteak vom Argentinischen Angusrind
in einer Pfefferrahmsauce mit Kroketten

Maredo Rumpsteak vom Argentinischen Angusrind
mit Krauterbutter mit Pommes-Frites

Kalbsgeschnetzeltes ,,Ziiricher Art*“
mit Berner Rosti

Schweinelendchen mit frischen Champignons
hausgemachte Spitzle
Kleine Portion
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HAUPTGERICHT

Schwibischer Zwiebelrostbraten
mit hausgemachten Spétzle € 13,30

Schwibischer Rahmsauerbraten
mit hausgemachten Spétzle € 10,90
kleine Portion € 8,90

Kalbssteak vom Grill
in Calvados-Rahmsauce mit hausgemachten Spétzle € 14.80

Hirschbraten von der Keule
in Wachholderrahmsauce, Preiselbeerbirne und Spétzle € 14,20
kleine Portion € 12,20

Wildgulasch in einer Waldpilzsauce
mit hausgemachten Semmelknddel € 12,80

Grillplatte Kulturforum(fiir 2 Personen )
verschiedene Steaks vom Grill auf feinem Gemiise ,Rahmchampignons,

Spétzle, Pommes-Frites und zweierlei Saucen € 29,80

Filet vom Norwegischen Lachs
in einer Kriutersahnesauce mit Butterreis € 13,20

Zanderfilet vom Grill
auf Blattspinat, Schwenkkartoffeln und Rieslingsauce € 1530

Waldpilzen a la creme

mit Kréuterfladle € 10,80

Knackiges Wokgemiise

pikant gewiirzt mit Sesam und Reis € 9,90
skoksk

Zu allen Hauptgerichten empfehlen wir Ihnen ein Salat vom Buffet € 2,60

Dessert
Walnufleis mit warmen Zimtkirschen und Sahne € 490
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne € 3,80

Variationen von hausgemachten Eisparfait, Schokoladen Mousse
an frischen Friichten und Beerensauce € 490



